Restaurant scolaire OCEEANE
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Semaine 19 du lundi 8 mai au vendredi 12 mai 2023
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Marinade thai, fond, oignons, tomate, sauce soja, carotte
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A Plat élaboré par nos chefs @ MSC : péche durable calira

D'origine 100% francgaise, toutes nos viandes sont issues d'élevages régionaux et d'éleveurs qui comptent parmi les meilleurs producteurs de viande frangaise. En cas de rupture, nous nous fournissons auprés de producteurs Européens
(Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la continuité du menu. En outre, nous nous réservons le droit de modifier certaines composantes du menu. Dans ce cas, nous vous tiendrons informé par mail. Merci pour votre compréhension.



