Restaurant scolaire de MONNIERES

Semaine 14 du lundi 3 avril au vendredi 7 avril 2023
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P. de terre, champignon cru, radis, carotte rapée, vgtte : Farine, lait, ceuf, fromage

Boeuf Poisson fagcon meuniere +

bourguignon citron

Bceuf, carottes, oignons, thym, laurier
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{ Curry, fond, oignons, roux, ass, creme JI
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Macédoine

Haricots verts, flageolets, petits pois, carotte, navet,
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DE RESTAURATION

VENDREDI

E Carottes rapées
% vinaigrette

Saucisse fagon
X rougail ®*

Saucisse fumée, coulis de tomate, ail, oignons,
épices

Buchette de chévre
(a la coupe)

Purée de
fruits vrac
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D'origine 100% francaise, toutes nos viandes sont issues d'élevages régionaux et d'éleveurs qui comptent parmi les meilleurs producteurs de viande frangaise. En cas de rupture, nous nous fournissons aupres de producteurs Européens
(Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la continuité du menu. En outre, nous nous réservons le droit de modifier certaines composantes du menu. Dans ce cas, nous vous tiendrons informé par mail. Merci pour votre compréhension.



